
Restaurant Wochenangebot Mittagessen  
Montag, 23.12.2024 bis Sonntag, 29.12.2024 

Deklaration: Wir verwenden ausschliesslich qualitativ hochstehendes Schweizer Fleisch sofern nicht anders deklariert.  

(S) Enthält Schweinefleisch / (FAO 61) Nordwestpazifik, Wildfang, Deutschland / (H) Ungarn / (NZ) Neuseeland 

Bei Fragen zu den verwendeten Produkten und möglichen Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Fachmitarbeitenden. 

 

Im Menüpreis inbegriffen ist ein Salatteller. Gerne dürfen Sie sich am Buffet bedienen. 

KW52 Tagesmenü Vegetarisch Wochenhit 

 CHF 22.00 / 20.00 CHF 22.00 / 20.00 CHF 22.00 / 20.00 

Montag 
23.12. 

Chamignonrahmsuppe 
*** 

Luganighe-Tessiner Wurst (S) 
Madeirajus 

Fregola Sarda 
Romanesco 

*** 
Panna Cotta mit Safran-Birnen 

Chamignonrahmsuppe 
*** 

Pinsa Margarita mit Tomaten, Basilikum 
und Mozzarella 

 
 

*** 
Panna Cotta mit Safran-Birnen 

Montag bis Freitag 
 

Tagessuppe 
*** 

Hirschschnitzel (NZ) 
Preiselbeerrahmsauce 

Kartoffelkroketten 
Rosenkohl und Rüebli 

*** 
Tagesdessert 

Dienstag 
24.12. 

Pastinaken-Birnensuppe 
*** 

Kaninchenragout (H) 
Rotweinsauce 

Spätzli 
Rotkraut 

*** 
Pavlova mit Kokosglace 

Pastinaken-Birnensuppe 
*** 

Glasiertes Randen-Steak 
Topinambursauce 

Reis 
 

*** 
Pavlova mit Kokosglace 

GAG-Hits 

11:15 bis 16:45 Uhr 
 

Sunnepark-Cordon bleu (S) 
Schweins Cordon bleu vom 

KäseKönig mit 
Sonnenblumenkernen, 

Pommes frites und 
Saisongemüse 

(20 Min. Wartezeit) 

CHF 27.80 
 

Roggenpark-Plättli (S) 
Trockenfleisch und Käse von 
der Metzgerei Bleicher mit 

Essiggemüse und 
hausgemachtem Roggenbrötli 

CHF 23.10 
 

Lindenpark-Berliner 
Berliner vom Fürobe-Brot 

Häner mit feiner 
Lindenblütenkonfi von Schenk-

Konfitüren 

CHF 2.90 
GAG-Hits 

Festtagspreise 
CHF 29.50 
CHF 27.50 
 
Mittwoch 
25.12. 

Kürbisterrine mit Rohschinkenröseli 
*** 

Solothurner Weinsuppe 
*** 

Schweinsfilet im Teig (S) 
Kräuterjus 

Risotto und Mischgemüse 
*** 

Schokoladen-Baileys-Würfel 

Kürbisterrine mit Tête de moine 
*** 

Solothurner Weinsuppe 
*** 

Polenta 
Glasierte Birnen und Marroni 

Rosenkohl 
*** 

Schokoladen-Baileys-Würfel 

Festtagspreise 
CHF 29.50 
CHF 27.50 
 
Donnerstag 
26.12. 

Nüsslisalat mit Ei und Croûtons 
*** 

Bouillon mit Griessklösschen 
*** 

Entrecôte am Stück gebraten 
Hausgemachte Sauce Bernaise 

Kartoffelgratin und Gemüsebouquet 
*** 

Orangenkuchen mit Rotweinzwetschgen 

Nüsslisalat mit Ei und Croûtons 
*** 

Gemüsebouillon mit Griessklösschen 
*** 

Käse-Kartoffelravioli 
Weissweinsauce 

Federkohl 
*** 

Orangenkuchen mit Rotweinzwetschgen 

Freitag 
27.12. 
 
Vegi-Tag 

Brotsuppe mit Kümmel 
*** 

Alaska Seelachs  
im Knuspermantel (FAO 61)  
Zitronen-Quark-Mayonnaise 
Pilaw-Reis und Rahmspinat 

*** 
Feigencreme 

Brotsuppe mit Kümmel 
*** 

Orientalisches Gemüse-Linsencurry 
Ofenkartoffeln 

Joghurt 
 

*** 
Feigencreme 

Samstag 
28.12. 

Gemüsecremesuppe 
*** 

Pouletschenkelsteak 
Marsalasauce 
Ofenkartoffeln 
Grüne Bohnen 

*** 
Weisses Schokoladenmousse 

Gemüsecremesuppe  
*** 

Tofuschnitzel 
Risotto 

Grüne Bohnen 
 

*** 
Weisses Schokoladenmousse 

Salatbuffet 

 
Bunte Salatvariation 

mit diversen Garnituren 
 

Porzellanschälchen 
CHF 2.40 

 
Porzellanteller 

CHF 5.50 
 

Glasteller 
CHF 8.50 

Sonntag 
29.12. 

Kraftbrühe mit Flädli 
*** 

Schweinshalsbraten (S) 
Grüne-Pfeffer-Sauce 
Müscheli-Teigwaren 

Sellerie-Lauchgemüse 
*** 

Caramelköpfli 

Klare Gemüsebrühe mit Flädli  
*** 

Gefüllte Champignons 
Müscheli-Teigwaren 

Sellerie-Lauchgemüse 
 

*** 
Caramelköpfli 

Folgende Komponenten bereiten wir täglich auf Bestellung für Sie zu:  

Spiegelei oder Pouletbrust / Kartoffelstock, Teigwaren oder Reis / glasierte Karotten oder gedämpfte Tomaten 


