
Restaurant Wochenangebot Mittagessen  
Montag, 16.12.2024 bis Sonntag, 22.12.2024 

Deklaration: Wir verwenden ausschliesslich qualitativ hochstehendes Schweizer Fleisch sofern nicht anders deklariert.  

(S) Enthält Schweinefleisch / (USA) Wildfang, Pelagische Schleppnetze - Andere (nicht spezifiziert), Deutschland / (2) Fisch / (AT) Österreich 

Bei Fragen zu den verwendeten Produkten und möglichen Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Fachmitarbeitenden. 

 

Im Menüpreis inbegriffen ist ein Salatteller. Gerne dürfen Sie sich am Buffet bedienen. 

KW51 Tagesmenü Vegetarisch Wochenhit 

 CHF 22.00 / 20.00 CHF 22.00 / 20.00 CHF 22.00 / 20.00 

Montag 
16.12. 

Solothurner Weinsuppe 
*** 

Hörnli und Gehacktes 
Apfelmus 
Reibkäse 

*** 
Quark Crème mit Merlotbirnen 

Solothurner Weinsuppe 
*** 

Jackfruit-Geschnetzeltes 
Paprikarahmsauce 

Trockenreis und Wirzgemüse 
*** 

Quark Crème mit Merlotbirnen 

Montag bis Freitag 
 

Tagessuppe 
*** 

Rehspiessli (AT) 
Wildjus 

Rösti-Frites 
Rahmlauch 

*** 
Tagesdessert 

Dienstag 
17.12. 

Suppe Hausfrauenart 
*** 

Blätterteig-Pastetli 
Hausmacherfüllung (S) 

Erbsli und Rüebli 
*** 

Patisserie 

Suppe Hausfrauenart 
*** 

Goldbraune Maisschnitte 
Tomatensauce 

Krautstielgemüse 
*** 

Patisserie 

GAG-Hits 

11:15 bis 16:45 Uhr 
 

Sunnepark-Cordon bleu (S) 
Schweins Cordon bleu vom 

KäseKönig mit 
Sonnenblumenkernen, 

Pommes frites und 
Saisongemüse 

(20 Min. Wartezeit) 

CHF 27.80 
 

Roggenpark-Plättli (S) 
Trockenfleisch und Käse von 
der Metzgerei Bleicher mit 

Essiggemüse und 
hausgemachtem 

Roggenbrötli 

CHF 23.10 
 

Lindenpark-Berliner 
Berliner vom Fürobe-Brot 

Häner mit feiner 
Lindenblütenkonfi von 

Schenk-Konfitüren 

CHF 2.90 
GAG-Hits 

Mittwoch 
18.12. 

Linsensuppe 
*** 

Herbstliches Schweinsragout (S) 
Kürbis-Kartoffelstock 

geschmorter Stangensellerie 
*** 

Rüeblischnitte 

Linsensuppe 
*** 

Pfannkuchen mit Champignons 
geschmorter Fenchel 

 
*** 

Rüeblischnitte 

Donnerstag 
19.12. 

Rotkrautsuppe 
*** 

Kalbsgeschnetzeltes 
Rosmarinsauce 

Fusilli-Teigwaren 
Herbstgemüse 

*** 
Ovomaltinenmousse 

Rotkrautsuppe  
*** 

Frittierter Camembert 
Preiselbeeren 

Apfel-Kartoffelstampf 
Selleriegemüse 

*** 
Ovomaltinenmousse 

Freitag 
20.12. 

Tomatensuppe 
*** 

Schlemmerfilet Bordelaise (USA) 
Fischrahmsauce mit Dill (2) 

Safranrisotto und gedämpfter Brokkoli 
*** 

Gebrannte Creme 

Tomatensuppe  
*** 

Ravioli mit Kürbisfüllung 
Orangensauce 

Baumnüsse 
*** 

Gebrannte Creme 

Samstag 
21.12. 

Gemüsecremesuppe 
*** 

Gebackene Pouletflügeli 
Curry-Dip 

Wedges-Kartoffeln 
buntes Gemüse 

*** 
Blätterteignussgipfel 

Gemüsecremesuppe  
*** 

Falafel 
Curry-Dip 

Wedges-Kartoffeln 
buntes Gemüse 

*** 
Blätterteignussgipfel 

Salatbuffet 

 
Bunte Salatvariation 

mit diversen Garnituren 
 

Porzellanschälchen 
CHF 2.40 

 
Porzellanteller 

CHF 5.50 
 

Glasteller 
CHF 8.50 

Sonntag 
22.12. 

Kraftbrühe mit Käseschnitten 
*** 

Schwedenbraten (S) 
Thymiansauce 

Polenta 
Schwarzwurzeln 

*** 
Griessflan mit Waldbeerenkompott 

Klare Gemüsebrühe mit Käseschnitten  
*** 

Vegi-Schnitzel 
helle Kräuterrahmsauce 

Polenta 
Schwarzwurzeln 

*** 
Griessflan mit Waldbeerenkompott 

Folgende Komponenten bereiten wir täglich auf Bestellung für Sie zu:  

Spiegelei oder Pouletbrust / Kartoffelstock, Teigwaren oder Reis / glasierte Karotten oder gedämpfte Tomaten 


